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Participación en Proyectos de I+D financiados en Convocatorias públicas. 

(Nacionales y/o Internacionales) 

Título: Normalización del Análisis Sensorial de los quesos incluidos en la Denominación 
de Origen Queso Idiazábal 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Agricultura y Pesca) y 
C.R.D.O. Queso Idiazábal  
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y AZTI  
Duración: desde 1/01/1989  hasta 1/12/1991 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 2 

Título: Influencia del proceso de elaboración sobre la calidad organoléptica, 
fisicoquímica y microbiológica del queso Idiazábal    
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Agricultura y Pesca)  
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y Diputación Foral de Alava 
Duración: desde 24/08/89  hasta 24/08/92 
Investigador principal: Yolanda Barcina Angulo 
Nº de Investigadores: 4 

Título: Desarrollo de un sistema de integral en las empresas de la Denominación de 
Origen Queso Idiazábal 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Agricultura y Pesca) y 
C.R.D.O. Queso Idiazábal 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal 
Duración: desde 01/01/92  hasta 01/12/92 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 1 

Título: Formulación de un cultivo iniciador para queso Idiazábal  
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Agricultura y Pesca) y 
Queserías Araia, S.A. 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y Gaiker  
Duración: desde 01/01/92  hasta 01/12/92 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 4 

Título: Optimización del proceso de elaboración del Queso Idiazábal a través del 
control de calidad  
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Agricultura y Pesca) y 
C.R.D.O. Queso Idiazábal 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y UPV/EHU 
Duración: desde 01/07/92  hasta 30/06/93 
Investigador principal: Yolanda Barcina Angulo 
Nº de Investigadores: 2 

Título: Mejora del proceso de elaboración del Queso Idiazábal mediante la utilización 
de un cultivo iniciador autóctono  
Entidad financiadora: Departamento de Educación y Cultura del Gobierno de Navarra 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/92   hasta 01/12/93 
Investigador principal: Yolanda Barcina Angulo 
Nº de Investigadores: 2 



4 

 

Título: Calidad y aceptabilidad del queso Idiazábal elaborado con un cultivo iniciador 
autóctono en diferentes épocas del año  
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Educación, Universidades e 
Investigación) 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y UPV/EHU 
Duración: desde 18/02/93  hasta 24/05/94 
Investigador principal: Luis Javier Rodríguez Barrón 
Nº de Investigadores: 9 

Título: Autenticidad del Queso Idiazábal fabricado en diferentes épocas del año 
Entidad financiadora: Plan Nacional de I+D de la C.I.C.Y.T 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y UPV/EHU 
Duración: desde 25/05/93  hasta 24/05/96 
Investigador principal: Maria Mercedes de Renobales Scheifler 
Nº de Investigadores: 9 

Título: Design and production of an enzymatic and microbial mixture to improve the 
process ewe’s cheese (Spain, France, Italy and Portugal) safety and quality and to get a 
novel functional food as a response to European demand for newproducts low in 
colesterol and protein enriched. 
Entidad financiadora: Comisión Europea, Programa AIR, nº de contrato AIR-CT93-1298 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/12/93  hasta 30/06/97 
Investigador principal: Maria Mercedes de Renobales Scheifler 
Nº de Investigadores: 8 

Título: Equipamiento para cultivos microbiológicos  
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (1994) 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Investigador principal: Maria Mercedes de Renobales Scheifler 
Nº de Investigadores: 8 

Título: Cromatógrafo de gases con Detector FID, Campana de flujo laminar y 
Congeñador de 80ºC   
Entidad financiadora: Secretaria General del Plan Nacional de Investigación Científica y 
Desarrollo Tecnológico (ALI94-1217-CE; 1994) 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Investigador principal: Maria Mercedes de Renobales Scheifler 
Nº de Investigadores: 8 

Título: Sistema de pago de la leche de oveja por calidad 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Presidencia – Secretaría de 
Acción Exterior – Cooperación Euskadi / Aquitania / Navarra) y C.R.D.O. Queso 
Idiazábal 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal 
Duración: desde 01/01/95  hasta 31/12/95 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 2 

Título: Equipamiento para cuantificación de compuestos volátiles de aromas   
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (1995) 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Investigador principal: Maria Mercedes de Renobales Scheifler  
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Nº de Investigadores: 8 

Título: The influence of native Flora on the characteristics of cheeses (AOP) made from 
raw milk (AIR nº3-CT94-2039) 
Entidad financiadora: Comisión Europea 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/95  hasta 31/12/97 
Investigador principal: Leo Bertozzi 
Nº de Investigadores: Acción concertada 

Título:  Improvement of the quality of the production of raw milk cheeses (COST95 
Action-DGXII-Science, Research and Development)  
Entidad financiadora: Comisión Europea 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/95  hasta 31/12/98 
Investigador principal: Remy Grappin 
Nº de Investigadores: Acción concertada 

Título: Microflora de la leche y quesos de oveja con Denominación de Origen: 
identificación de cepas de interés tecnológico y estudio de sus actividades enzimáticas 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Presidencia – Secretaría de 
Acción Exterior – Cooperación Euskadi / Aquitania / Navarra)  
Entidades participantes: UPV/EHU, UPNA y Universidad de Burdeos 
Duración: desde 01/10/95  hasta 31/12/96 
Investigador principal: Maria Dolores Virto Lekuona 
Nº de Investigadores: 9 

Título: " Tipado molecular y actividades tecnológicas de cepas de Lactobacillus". 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Presidencia – Secretaría de 
Acción Exterior – Cooperación Euskadi / Aquitania / Navarra)  
Entidades participantes: UPV/EHU, UPNA y Universidad de Burdeos 
Duración: desde 01/10/96  hasta 31/10/97 
Investigador principal: Maria Dolores Virto Lekuona 
Nº de Investigadores: 9 

Título: Innovative marketing strategies for cheeses with protected designation of 
origin (FAIR 1562) 
Entidad financiadora: Comisión Europea 
Entidades participantes: C.R.D.O. Queso Idiazábal y UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/96  hasta 31/12/99 
Investigador principal: Leo Bertozzi 
Nº de Investigadores: Acción concertada 

Título: Influencia del origen y tipo de cuajo sobre la fabricación del queso Idiazábal 
elaborado en diferentes épocas del año 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Agricultura y Pesca / 
Departamento de Educación, Universidades e Investigación) -  C.R.D.O. Queso 
Idiazábal y Queserías Araia, S.A. (Proyecto Universidad – Empresa) 
Entidades participantes: UPV/EHU, C.R.D.O. Queso Idiazábal y Queserías Araia 
Duración: desde 01/01/97  hasta 31/12/98 
Investigador principal: Maria Mercedes de Renobales Schleifler 
Nº de Investigadores: 9 
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Título: Puesta a punto de técnicas de análisis sensorial aplicados a quesos europeos 
elaborados con leche de oveja 
Entidad financiadora: Universidad del País Vasco / Euskal Herriko Unibersitatea  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/97  hasta 30/11/97 
Investigador principal: Marta Albisu Aguado 
Nº de Investigadores: 4 

Título: Relaciones entre composición, propiedades y comportamiento de aromas de 
humo  
Entidad financiadora: Plan Nacional de I+D de la C.I.C.Y.T. 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/07/97  hasta 01/07/2000 
Investigador principal: Maria Dolores Guillén Loren 
Nº de Investigadores: 7 

Título: Estudio sobre niveles y fuentes de nitratos y nitritos en quesos curados  
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Agricultura y Pesca) y 
C.R.D.O. Queso Idiazábal 
Entidades participantes: UPV/EHU y C.R.D.O. Queso Idiazábal 
Duración: desde 01/01/97  hasta 30/09/98 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 4 

Título: Sabor y aroma de los quesos de leche de oveja con Denominación de Origen  
Entidad financiadora: Programa Sectorial I+D Agrario y Alimentario del I.N.I.A. (Mº 
Agricultura, Pesca y Alimentación) 
Entidades participantes: UPV/EHU, UPNA, INIA 
Duración: desde 01/01/98  hasta 31/12/01 
Investigador principal: Estrella Fernández García  
Nº de Investigadores: 12 

Título: Diseño de una mezcla de cuajo y lipasas comerciales para desarrollo del sabor 
característico del Queso Idiazábal 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Agricultura y Pesca) 
Entidades participantes: UPV/EHU, C.R.D.O. Queso Idiazábal y Queserías Araia 
Duración: desde 01/01/99  hasta 1/01/01 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de Investigadores: 9 

Título: El ahumado con aromas de humo como alternativa al ahumado tradicional. 
Optimización del proceso. 
Entidad financiadora: Plan Nacional de I+D de la C.I.C.Y.T.  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 09/07/01 hasta 09/07/03 
Investigador principal: Mª Dolores Guillén Loren 
Nº de Investigadores: 9 

Título: Establecimiento de medidas de control en la prevención de defectos 
organolépticos en quesos de oveja 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Industria, Comercio y 
Turismo / Departamento de Educación, Universidades e Investigación – Proyecto de 
investigación e Innovación Tecnológica Universidad – Empresa) 
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Entidades participantes: UPV/EHU y Zumitz 
Duración: desde 01/01/01  hasta 31/12/01 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de Investigadores: 9 

Título: Caracterización de cuajos de cordero y optimización de sus métodos de 
fabricación para la recuperación de sabores tradicionales en quesos de oveja 
Entidad financiadora: Plan Nacional de I+D de la C.I.C.Y.T. 
Entidades participantes: UPV/EHU, Universidad de Murcia y Cuajos Caporal 
Duración: desde 28/12/00  hasta 28/12/03 
Investigador principal: Mª Mercedes de Renobales Scheifler 
Nº de Investigadores: 6 

Título: Estudio de actividades enzimáticas y genotipado de enterococos en quesos de 
oveja 
Entidad financiadora: Universidad del País Vasco / Euskal herriko Unibersitatea 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/01  hasta 31/12/02 
Investigador principal: Marta Albisu Aguado  
Nº de Investigadores: 6 

Título: Desarrollo de técnicas moleculares en el estudio de clostridios en quesos de 
pasta prensada 
Entidad financiadora: Universidad del País Vasco / Euskal herriko Unibersitatea 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 16/12/02  hasta 15/12/04 
Investigador principal: Marta Albisu Aguado  
Nº de Investigadores: 5 

Título: Proyecto de colaboración entre la Asociación de Bodegas de Rioja Alavesa, el 
Servicio de Viticultura y Enología de la Diputación Foral de Alava y el Departamento de 
Farmacia, Nutrición, Tecnología y Producción Animal de la UPV/EHU para la 
“Caracterización sensorial del vino de Rioja Alavesa”. 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco (Departamento de Agricultura y Pesca) 
Entidades participantes: UPV/EHU, ABRA y Diputación Foral de Alava 
Duración: desde 01/01/02  hasta 31/12/03 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de Investigadores: 2 

Título: “Subvención general a grupos de investigación UPV/EHU 2003”. 
Entidad financiadora: Vicerrectorado de Investigación y Relaciones Internacionales de 
la UPV/EHU 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 13/09/2003 hasta 13/09/2006 
Investigador principal: Maria Mercedes de Renobales Schleifler 
Nº de Investigadores: 9 

Título: Estudio bioquímico y molecular de la producción de compuestos de interés 
sensorial y sanitario en quesos de leche cruda de oveja.  
Entidad financiadora: UPV/EHU (Grupo consolidado)  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/03  hasta 31/12/06 
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Investigador principal: Mertxe de Renobales 
Nº de Investigadores: 6 

Título: Línea: “Establecimiento de metodologías de panel de cata de vinos en Rioja 
Alavesa”. Fase I. 
Entidad financiadora: Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco. 
Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno 
Vasco y la Universidad del País Vasco UPV/EHU, para la realización de acciones 
destinadas a la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica.  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/03  hasta 31/12/04 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de investigadores: 4 

Título: "Estudio de la producción de tiramina y caracterización del gen tirosina 
decarboxilasa en cepas de Enterococos (BIOMINA) 
Entidad financiadora: SAIOTEK (Gobierno Vasco) 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/05   hasta 31/12/06 
Investigador principal: Mailo Virto Lekuona 
Nº de Investigadores: 7 

Título: “Establecimiento de metodologías de panel de cata de vinos en Rioja Alavesa”. 
Fase II. 
Entidad financiadora: Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco. 
Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno 
Vasco y la Universidad del País Vasco UPV/EHU, para la realización de acciones 
destinadas a la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica.  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/05  hasta 31/12/05 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de investigadores: 4 

Título: "Características de la producción de leche de oveja y su influencia en la 
sostenibilidad del sistema de pastoreo en el País vasco". 
Entidad financiadora: Cátedra UNESCO (UPV/EHU)  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 1-1-2005   hasta 31-12-2006 
Investigador principal: Mertxe de Renobales 
Nº de Investigadores: 7 

Título: “Ayuda para financiación de los gastos derivados de la acreditación del 
laboratorio de análisis sensorial de la Facultad de Farmacia”. 
Entidad financiadora: Vicerrectorado del Campus de Araba  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: 2006 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 5 

Título: “Establecimiento de metodologías de panel de cata de vinos en Rioja Alavesa”. 
Fase III. 
Entidad financiadora: Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco. 
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Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno 
Vasco y la Universidad del País Vasco UPV/EHU, para la realización de acciones 
destinadas a la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica.  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/06  hasta 31/12/06 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de investigadores: 4 

Título: “Objetivización y predicción de las características de la calidad de carne Eusko-
Label”. AID-0542-06-C 
Entidad financiadora: Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco. 
Duración: desde 01/01/06  hasta 31/12/07 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de investigadores: 4 

Título: “Definición y modelización de parámetros de calificación organolépticas en 
diferentes productos alimentarios. I.” 
Entidad financiadora: Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco. 
Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno 
Vasco y la Universidad del País Vasco UPV/EHU, para la realización de acciones 
destinadas a la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica.  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/07  hasta 31/12/07 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de investigadores: 4 

Título: "Condiciones de pastoreo a tiempo parcial en ovino lechero: influencia sobre la 
ingestión y comportamiento de las ovejas y efectos sobre la calidad nutritiva y 
tecnológica de la producción de la leche destinada a la producción de queso". 
Entidad financiadora: INIA  
Entidades participantes: UPV/EHU y Neiker  
Duración: desde 1-1-2006  hasta 31-12-07 
Investigador principal: Mertxe de Renobales 
Nº de Investigadores: 9 

Título: "Caracterización sanitaria y propiedades tecnológicas de cepas de 
enterococos". 
Entidad financiadora: SAIOTEK (Gobierno Vasco) 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 1-1-2006  hasta 31-12-07 
Investigador principal: Luis Javier Rodríguez Barrón 
Nº de Investigadores: 8 

Título:"Sistema cromatográfico de gases". 
Entidad financiadora: UPV/EHU  
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: 2007 
Investigador principal: Mertxe de Renobales 
Nº de Investigadores: 9 

Título:"Convocatoria para la adjudicación de espacios en El Centro de Investigación y 
Estudios Avanzados (CIEA) del Campus de Alava de la UPV/EHU destinada a Grupos 
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Reconocidos de Investigación y Servicios Generales de Investigación (SGIKER)". 
Laboratorio de Análisis Sensorial de La Universidad del País Vasco (LASEHU).  
Entidad financiadora: UPV/EHU 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Fecha: 2008 (Traslado ejecutado en febrero de 2010). 
Investigador principal: Francisco J. Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 6 

Título: Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del 
Gobierno Vasco, la Universidad del País Vasco UPV/EHU y el Departamento de 
Educación, Universidades e Investigación, para la realización de acciones destinadas a 
la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica agroalimentaria. Línea: 
“Definición y modelización de parámetros de calificación organolépticas en diferentes 
productos alimentarios. II”. PA08/07 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco Departamento de Agricultura y Pesca y 
Departamento de Educación, Universidades e Investigación 
Fecha: 2008 
Investigador principal: Francisco J. Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 6 

Título: “Influencia de los subproductos de empresas tranformadoras de acietuna en la 
calidad de la leche de oveja. 
Entidad financiadora: SAIOTEK (código del proyecto S-PI08UN02) 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 01/01/08 hasta 31/12/08 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de Investigadores: 4 

Título: Cuajo en pasta artesanal de cordero: mejora de la calidad sensorial de los 
quesos de oveja y diversificación de productos (GAZTARABA). 
Entidad financiadora: Programa de acciones destinadas a la investigación, el desarrollo 
y la innovación tecnológica de productos industriales en Álava. Convenio Dpto. 
Educación, Universidades e Investigación del Gobierno Vasco y la UPV/EHU. 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 1/01/2008 hasta 31/12/2008 
Investigador principal: Dr. M. Virto Lekuona 
Número de investigadores: 8 

Título: Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del 
Gobierno Vasco, la Universidad del País Vasco UPV/EHU y el Departamento de 
Educación, Universidades e Investigación, para la realización de acciones destinadas a 
la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica agroalimentaria. Línea: 
“Definición y modelización de parámetros de calificación organolépticas en diferentes 
productos alimentarios. III”. PA09/06 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco Departamento de Agricultura y Pesca y 
Departamento de Educación, Universidades e Investigación 
Fecha: 2009 
Investigador principal: Francisco J. Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 6 
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Título: “Mejora de la calidad del queso Idiazabal: estudio y valoración de los defectos 
del queso”. 
Entidad financiadora: UPV/EHU 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: desde 1/01/2010 hasta 31/12/2011 
Investigador principal: Marta Albisu Aguado 
Nº Investigadores: 5 

Título: Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del 
Gobierno Vasco, la Universidad del País Vasco UPV/EHU y el Departamento de 
Educación, Universidades e Investigación, para la realización de acciones destinadas a 
la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica agroalimentaria. Línea: 
“Análisis sensoriales de productos agroalimentarios vascos” (PA10/06). 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco Departamento de Agricultura y Pesca y 
Departamento de Educación, Universidades e Investigación 
Fecha: 2010 
Investigador principal: Francisco J. Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 6 

Título:"Espectrofotómetro CM-5 y accesorios". 
Entidad financiadora: UPV/EHU (INF10/41) 
Entidades participantes: UPV/EHU 
Duración: 2010 
Investigador principal: Francisco J. Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 5 

Título: Sostenibilidad del pastoreo de montaña en el País Vasco: Importancia de la 
biodiversidad de especies en la calidad de la leche y el queso. 
Entidad financiadora: Universidad del País Vasco UPV/EHU. Cátedra UNESCO. 
Entidades participantes: Universidad del País Vasco UPV/EHU, NEIKER, CRDO Queso 
Idiazabal 
Duración: desde 1/01/2010 hasta 31/12/2011 
Investigador principal: L.J. R. Barron 
Número de investigadores: 9 

Título:"Programa integral de fomento del consumo de fruta y verdura en la población 
infantil de Vitoria-Gasteiz". 
Entidad financiadora: UPV/EHU (US10/05) 
Fecha: 2010 
Investigador principal: Victor Manuel Rodríguez Rivera 
Nº de Investigadores: 6 

Título: Curso Cultural “Descubre los alimentos mediante los sentidos” 
Entidad financiadora: Ayuntamiento de Vitoria-Gasteiz 
Fecha: 2010 
Investigador principal: Francisco J. Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 2 

Título: Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del 
Gobierno Vasco, la Universidad del País Vasco UPV/EHU y el Departamento de 
Educación, Universidades e Investigación, para la realización de acciones destinadas a 
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la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica agroalimentaria. Línea: 
“Categorización sensorial de productos con distintivos de calidad del País Vasco y su 
relación con las preferencias de los consumidores. Fase I” 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco Departamento de Agricultura y Pesca y 
Departamento de Educación, Universidades e Investigación 
Fecha: 2011 
Investigador principal: Francisco J. Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 4 

Título: Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del 
Gobierno Vasco, la Universidad del País Vasco UPV/EHU y el Departamento de 
Educación, Universidades e Investigación, para la realización de acciones destinadas a 
la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica agroalimentaria. Línea: 
“Master Enología Innovadora”. 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco Departamento de Agricultura y Pesca y 
Departamento de Educación, Universidades e Investigación 
Fecha: 2011 
Investigador principal: Francisco J. Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 4 

Título: Convenio de colaboración entre el Departamento de Agricultura y Pesca del 
Gobierno Vasco, la Universidad del País Vasco UPV/EHU y el Departamento de 
Educación, Universidades e Investigación, para la realización de acciones destinadas a 
la investigación, el desarrollo y la innovación tecnológica agroalimentaria. Línea: 
“Master Enología Innovadora”. 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco Departamento de Agricultura y Pesca y 
Departamento de Educación, Universidades e Investigación 
Fecha: 2012 
Investigador principal: Francisco J. Pérez-Elortondo 
Nº de Investigadores: 2 

Título: “Grupo de Investigación Acreditado Tipo B IT766-13 del Sistema Universitario 
Vasco de Calidad y Seguridad de Quesos”. 
Entidad financiadora: Viceconsejería de Universidades e Investigación 
Entidades participantes: 
Duración: desde 2013 hasta 2015 
Investigador principal: Luis Javier Rodríguez Barron  
Nº de Investigadores: 12 

Título: “Realización de actividades relacionadas con el nombramiento de Vitoria-
Gasteiz como capital gastronómica”. 
Entidad financiadora: Resolución del Vicerrectorado Campus de Alava 
Fecha: 2014 
Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de Investigadores: 6 

Título: “Desarrollo y comercialización de nuevos métodos de análisis sensorial en 
vino”. Proyecto AGRO-INNOVA 
Entidad financiadora: Diputación Foral de Alava 
Fecha: 2014 
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Investigador principal: Francisco José Pérez-Elortondo  
Nº de Investigadores: 6 

Título: “Evaluación de la sostenibilidad del pastoreo de montaña de ovejas lecheras: 
integración de aspectos productivos, medio-ambientales y socio-económicos 
(SOSTEPASTO)”. 
Entidad financiadora: Ministerio de Economía y Competitividad (MINECO) 
Duración: desde 1-1-2014  hasta 31-12-2016 
Investigador principal: Luis Javier Rodríguez Barrón  
Nº de Investigadores: 6 

Título: “Caracterización sensorial de diferentes tipos de pan elaborados a partir de 
cereal autóctono de Alava”. 
Entidad financiadora: Convocatoria para ayudas al desarrollo de proyectos destinados 
a la caracterización sensorial de pan elaborado a partir de cewreal autóctono de Alava 
y del aceite de olibva de Rioja Alavesa (Vicerrectorado del Campus de Araba) 
Duración: desde 1-7-2015  hasta 31-12-2015 
Investigador principal: Iñaki Etaio Alonso  
Nº de Investigadores: 2 

Título: “Caracterización sensorial del aceite de oliva de Rioja Alavesa”. 
Entidad financiadora: Convocatoria para ayudas al desarrollo de proyectos destinados 
a la caracterización sensorial de pan elaborado a partir de cereal autóctono de Alava y 
del aceite de olibva de Rioja Alavesa (Vicerrectorado del Campus de Araba) 
Duración: desde 1-7-2015  hasta 31-12-2015 
Investigador principal: Iñaki Etaio Alonso  
Nº de Investigadores: 2 

Título: “Euskadi Vin Aquitaine”. 
Entidad financiadora: Proyecto Euskadi-Aquitania 
Duración: desde 01-01-2016  hasta 30-06-2017 
Investigador principal: Gilles Brianceau (Inno’vin Bordeaux Aquitaine)  
Nº de Investigadores: 10, y otros tantos Organismos (6 de la parte de Aquitania, 4 de 
Euskadi). 

Título: “Grupo de Investigación del Sistema Universitario Vasco (Referencia IT944-16 – 
Grupo A con financiación – 80,5 puntos)”. 
Entidad financiadora: Departamento de Educación - Viceconsejería de Universidades e 
Investigación – Dirección de Política Científica 
Entidades participantes: 
Duración: desde 2016 hasta 2021 
Investigador principal: Luis Javier Rodríguez Barron  
Nº de Investigadores: 13 

Título: “Estudio del tipo de cultivo y de la temporada sobre la aceptabilidad de los 
consumidores hacia el tomate y las características sensoriales determinantes de la 
misma”. 
Entidad financiadora: UPV/EHU. Convocatoria Proyectos Universidad-Sociedad 2016 
(referencia US16/09) 
Duración: desde 1-1-2017  hasta 31-12-2017 
Investigador principal: Iñaki Etaio Alonso  
Nº de Investigadores: 3 
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Título: “Inóculos autóctonos eficientes como estrategia de tolerancia a la sequía de la 
alubia en Alava”. 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco. Convocatoria de Ayudas a la realización de 
gastos e inversiones en los proyectos de investigación, desarrollo e innovación de los 
sectores agrario, alimentario y pesquero, correspondiente al ejercicio 2016. Resolución 
30-12-2016 
Duración: desde 1-1-2017  hasta 31-12-2017 
Investigador principal: Maite Lacuesta Calvo  
Nº de Investigadores: 6 
 

Título: Expediente número: 37-2017-00047 
Entidad financiadora: Gobierno Vasco. Convocatoria de Ayudas a la realización de 
gastos e inversiones en los proyectos de investigación, desarrollo e innovación de los 
sectores agrario, alimentario y pesquero, correspondiente al ejercicio 2016. Resolución 
29-12-2017 
Duración: desde 1-1-2018  hasta 31-12-2018 
Investigador principal: Maite Lacuesta Calvo  
Nº de Investigadores: 7 
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PARTICIPACION EN CONTRATOS DE INVESTIGACION DE ESPECIAL RELEVANCIA CON 
EMPRESAS Y/O ADMINISTRACIONES 

 

TITULO DEL CONTRATO: Convenio Marco de colaboración entre el CRDO Queso 
Idiazabal y la Universidad del País Vasco UPV/EHU para la promoción y mejora de la 
calidad del queso Idiazabal.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2000.  
INVESTIGADORES RESPONSABLES: Mertxe de Renobales Schleifer Luis Javier Rodríguez 
Barrón y Francisco José Pérez-Elortondo. 

TITULO DEL CONTRATO: Contrato de Asistencia Técnica por el Departamento de 
Farmacia, Nutrición, Tecnología y Producción Animal de la UPV/EHU para el Consejo 
Regulador Denominación de Origen Queso Idiazabal. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2000  
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Convenio de colaboración entre el CRDO Queso Idiazabal y la 
Universidad del País Vasco UPV/EHU para la acreditación del Laboratorio de Análisis 
Sensorial de la Facultad de Farmacia.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2001 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Renovación de contrato de Asistencia Técnica por el 
Departamento de Farmacia, Nutrición, Tecnología y Producción Animal de la UPV/EHU 
para el Consejo Regulador Denominación de Origen Queso Idiazabal. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2002  
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Análisis sensorial discriminante de huevos de distintas 
procedencias. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Fundación Kalitatea 
AÑOS: 2002  
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la realización del análisis sensorial del Queso 
Idiazabal.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2003   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Renovación de contrato de Asistencia Técnica por el 
Departamento de Farmacia, Nutrición, Tecnología y Producción Animal de la UPV/EHU 
para el Consejo Regulador Denominación de Origen Queso Idiazabal. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2003 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la determinación de la calidad sensorial de 
Queso Idiazabal.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
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AÑOS: 2004   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Prórroga del Convenio Marco de colaboración entre el CRDO 
Queso Idiazabal y la Universidad del País Vasco UPV/EHU para la promoción y mejora 
de la calidad del queso Idiazabal.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2004  
INVESTIGADORES RESPONSABLES: Mertxe de Renobales Schleifer Luis Javier Rodríguez 
Barrón y Francisco José Pérez-Elortondo. 

TITULO DEL CONTRATO: Renovación de contrato de Asistencia Técnica por el 
Departamento de Farmacia, Nutrición, Tecnología y Producción Animal de la UPV/EHU 
para el Consejo Regulador Denominación de Origen Queso Idiazabal. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2004 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la determinación de la calidad sensorial de 
Queso Idiazabal.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2005   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Renovación de contrato de Asistencia Técnica por el 
Departamento de Farmacia, Nutrición, Tecnología y Producción Animal de la UPV/EHU 
para el Consejo Regulador Denominación de Origen Queso Idiazabal. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2005 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la determinación de la calidad sensorial de 
Queso Idiazabal.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2006   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Renovación de contrato de Asistencia Técnica por el 
Departamento de Farmacia, Nutrición, Tecnología y Producción Animal de la UPV/EHU 
para el Consejo Regulador Denominación de Origen Queso Idiazabal. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2006 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo 

TITULO DEL CONTRATO: Prórroga del Convenio Marco de colaboración entre el CRDO 
Queso Idiazabal y la Universidad del País Vasco UPV/EHU para la promoción y mejora 
de la calidad del queso Idiazabal.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2006 
INVESTIGADORES RESPONSABLES: Mertxe de Renobales Schleifer Luis Javier Rodríguez 
Barrón y Francisco José Pérez-Elortondo. 

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la determinación de la calidad sensorial de 
Queso Idiazabal.  
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EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2007   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Renovación de contrato de Asistencia Técnica por el 
Departamento de Farmacia, Nutrición, Tecnología y Producción Animal de la UPV/EHU 
para el Consejo Regulador Denominación de Origen Queso Idiazabal. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2007  
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Convenio entre el Departamento de Farmacia y 
Ciencias de los Alimentos de la UPV/EHU y la Entidad Nacional de Acreditación (ENAC) 
para los servicios del profesor Dr. D. Francisco José Pérez-Elortondo 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: ENAC 
AÑOS: 2007 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Convenio marco de colaboración entre Pan LA 
Vitoriana S.A.U. y la Universidad del País Vasco a través del Departamento de 
Farmacia, Nutrición, Tecnología y Producción Animal de la UPV/EHU para el desarrollo 
de iniciativas dirigidas a la consecución de productos más sanos y naturales, 
actuaciones en el ámbito del análisis sensorial y mejora de la calidad. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Pan LA Vitoriana S.A.U. 
AÑOS: 2007 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Convenio de colaboración para la determinación de la calidad 
sensorial del vino de Rioja Alavesa.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: ABRA 
AÑOS: 2007   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Convenio de colaboración para la determinación de la calidad 
sensorial del vino de Rioja Alavesa.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: ABRA 
AÑOS: 2008   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la determinación de la calidad sensorial de 
Queso Idiazabal.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2008   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Formación Análisis sensorial.  
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Vitoriapan S.L. y Pan La Vitoriana S.A.U.  
AÑOS: 2008 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo 

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Realización de los trabajos de análisis sensorial del 
queso Idiazabal y mejora del método acreditado. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Consejo Regulador Denominación de 
Origen Arabako Txakolina 
AÑOS: 2009 
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INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo 

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Desarrollo de un método objetivo de evaluación 
sensorial para el control de calidad del Txakoli D.O. Arabako Txakolina. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Consejo Regulador Denominación de 
Origen Arabako Txakolina 
AÑOS: 2009 

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Formación para el desarrollo de métodos de 
análisis sensorial aplicado al control de calidad organoléptica de conservas de bonito. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Lea-Artibai Ikastetxea, S. COOP. 
AÑOS: 2009 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Desarrollo de un método objetivo de evaluación 
sensorial para el control de calidad del Txakoli D.O. Bizkaiko Txakolina. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Consejo Regulador Denominación de 
Origen Bizkaiko Txakolina 
AÑOS: 2009 

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Servicio de análisis al Dpto. de química analítica de 
la UPV/EHU (Leioa). 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Dpto. de química analítica de la 
UPV/EHU (Leioa). 
AÑOS: 2009 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo 

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Formación sobre fundamentos y aplicaciones en 
análisis sensorial. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: ENAC (formación a Auditores jefe de 
ENAC). 
AÑOS: 2009 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo 

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Desarrollo de un método para la evaluación de la 
calidad sensorial de la carne Euskal Okela, puesta a punto de un panel y evaluación de 
muestras 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Fundación Kalitatea Fundazioa 
AÑOS: 2010  
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo 

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de mejora del 
método de evaluación sensorial del queso D.O.P. Idiazabal 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2010   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Puesta a punto de un panel de expertos para la 
evaluación sensorial sistemática de la calidad de txakoli de Alava – Arabako txakolina 
que permita su calificación y categorización 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Fundación Kalitatea Fundazioa 
AÑOS: 2010 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  
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TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: 1ª Renovación del Convenio entre el 
Departamento de Farmacia y Ciencias de los Alimentos de la UPV/EHU y ENAC para los 
servicios del profesor Dr. D. Francisco José Pérez-Elortondo 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: ENAC 
AÑOS: 2010 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de 
control de la calidad sensorial del vino VTJRA cosecha 2009 en base al método 
acreditado 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Fundación Kalitatea Fundazioa 
AÑOS: 2010 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de control de la 
calidad sensorial del queso D.O.P. Idiazabal 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2010   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Análisis sensorial con distintivos de calidad Eusko-
Label 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Fundación Kalitatea Fundazioa 
AÑOS: 2010 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de control de la 
calidad sensorial del queso D.O.P. Idiazabal 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2010 (ejecución 2011)   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Curso pasantía de alumnos chilenos en Laguardia de 
Itsasmendikoi. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Itsasmendikoi 
AÑOS: 2011   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de estudio de 
envejecimiento de bebidas bajo el agua del mar. Análisis sensorial. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Mirari Iniciativas creativas, S.L. (The Init). 
AÑOS: 2011   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de 
control de la calidad sensorial del vino VTJRA 2010 en base al método acreditado 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Fundación Kalitatea Fundazioa 
AÑOS: 2011 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de control de la 
calidad sensorial del queso D.O.P. Idiazabal 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2012   
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INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Caracterización sensorial de la sal del Valle Salado 
de Añana, desarrollo de una metodología de cata y formación del personal técnico en 
base a la metodología desarrollada para la realización de sesiones de cata. 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: Fundación Valle Salado de Añana.  
AÑOS: 2012 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de control de la 
calidad sensorial del queso D.O.P. Idiazabal 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2013   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: 2ª Renovación del Convenio entre el 
Departamento de Farmacia y Ciencias de los Alimentos de la UPV/EHU y ENAC para los 
servicios del profesor Dr. D. Francisco José Pérez-Elortondo 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: ENAC 
AÑOS: 2013 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de control de la 
calidad sensorial del queso D.O.P. Idiazabal 
EMPRESA/ADMINISTRACIÓN FINANCIADORA: CRDO Queso Idiazabal 
AÑOS: 2014   
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL PROYECTO-CONTRATO: Contrato entre la UPV/EHU (Vicerrectorado de 
Investogación) y ENAC para los servicios del profesor Dr. D. Francisco José Pérez-
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INVESTIGADOR RESPONSABLE: Francisco José Pérez-Elortondo  

TITULO DEL CONTRATO: Contrato para la realización de los trabajos de control de la 
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acreditados frente a la Norma UNE-EN ISO/IEC 17025:2005 con el alcance txakolis con 
DOP Araba, Bizkaia y Getaria 
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TIPO DE PARTICIPACIÓN: comunicación póster  
CONGRESO: IDF International Symposium on Sheep, Goat and other non-Cow milk.  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Atenas (Grecia) 
FECHA: 2011 

AUTORES: V.M. Rodríguez; I. Etaio; J.R. Mauleon; o. Martínez; A. Perales, G. Aizpuru; L. 
Cassetti; F.J. Pérez; F. Gómez; M.P. Portillo 
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TITULO: Application of an intervetion program to improve fruit and vegetable 
acceptance among children: preliminary results 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: 19th European Congress on Obesity (ECO2012) 
PUBLICACIÓN: EASO 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Lyon (France)      
AÑO: 2012 

AUTORES: Zabaleta, L., Barron, L.J.R., Pérez-Elortondo, F.J., Virto M., Nájera, A.I., 
Agirre, E., Ruiz de Gordoa, J.C., Amores, G., Menéndez, S., de Renobales, M., Albisu, M.  
TÍTULO: Multiple correspondence analysis to uncover associations among cheese´s 
sensory variables 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: comunicación póster  
CONGRESO: SENSOMETRICS 2012  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Rennes (Francia) 
AÑO: 2012 

 

AUTORES: Bustamante M.A., Valdivielso I., Ruiz de Gordoa J.C., Nájera A.I., Amores G., 
Pérez-Elortondo F.J., Albisu M., de Renobales M., Virto M., Barron L.J.R.  
TÍTULO: Development of a method to quantify tocopherols and retinoids in cow, ewe 
and goat milk  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: comunicación póster  
CONGRESO: XII Scientific Meeting of the Spanish Society of Chromatography and 
Related Techniques  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Tarragona  
AÑO: 2012 

 

 

AUTORES: Valdivielso I, Estrada O, Bustamante MA, Ruiz de Gordoa JC, Nájera AI, 
Amores G, Pérez-Elortondo FJ, Albisu M, de Renobales M, Virto M, Barron LJR  
TÍTULO: Determination of terpenoids in milk: comparison of two analytical methods  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: comunicación póster  
CONGRESO: XII Scientific Meeting of the Spanish Society of Chromatography and 
Related Techniques  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Tarragona  
AÑO: 2012 

 

 

AUTORES: Etaio, I.; Gil, P.F.; Ojeda, M.; Albisu, M.; Salmerón, J.; Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Development of a method to evaluate the sensory quality of veal chop 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre 
CONGRESO: 5th European Conference on Sensory and Consumer Research. A sense of 
inspiration – EUROSENSE 2012 
PUBLICACIÓN: Elsevier 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Bern (Switzerland) 
AÑO: 2012 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.; Gil, P.F.; Ojeda, M.; Albisu, M.; Salmerón, J.; Etaio, I. 
TITULO: Comparison on sensory quality categorization by trained panels and consumer 
acceptance for cheese and wine. 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre 
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CONGRESO: 5th European Conference on Sensory and Consumer Research. A sense of 
inspiration – EUROSENSE 2012 
PUBLICACIÓN: Elsevier 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Bern (Switzerland) 
AÑO: 2012 

AUTORES: Albisu, M.; Zabaleta, L.; Ojeda, M.; Gil, P.F.; Etaio, I.; Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Sensory analysis as a tool for the quality control: ripening time and main 
defects found in cheeses. 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre 
CONGRESO: 5th European Conference on Sensory and Consumer Research. A sense of 
inspiration – EUROSENSE 2012 
PUBLICACIÓN: Elsevier 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Bern (Switzerland) 
AÑO: 2012 
 

AUTORES: Rodríguez V.M., Elbusto A., Mauleón J.R., Etaio I., Martínez O., Perales A., 
Aizpuru G., Cassetti L., Pérez-Elortondo F.J., Gómez F., Portillo M.P. 
TITULO: Efficacy of a short intervention program to improve fruit and vegetable 
acceptance among children.  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre 
CONGRESO: The 20th International Congress of Nutrition (IUNS) 
PUBLICACIÓN:  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Granada 
AÑO: 2013 

AUTORES: Ojeda, M.; Fernández Gil, M.P.; Etaio, I.; Albisu, M.; Salmerón, J. y Pérez-
Elortondo, F.J. 
TITULO: Seguimiento y control de evaluadores expertos de productos con Denominación 
de Orien Protegida. 
CONGRESO: IBEROLAB. VII Congreso virtual iberoamericano sobre gestión de calidad 
en laboratorios 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: on line 
AÑO: 2014    

AUTORES: I. Etaio, L. Bravo-Lamas, G. Zudaire, E. Unzueta, X. Belaunzaran, F.J. Pérez-
Elortondo, N. Aldai 
TITULO: Panel training and qualification for sensory characterization of lamb meat 

TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre 
CONGRESO: 6th European Conference on Sensory and Consumer Research. A sense of 
life – EUROSENSE 2014 
PUBLICACIÓN: Elsevier 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Copenhagen (Denmark) 
AÑO: 2014 

AUTORES: I. Etaio, L. Bravo-Lamas, G. Zudaire, E. Unzueta, X. Belaunzaran, F.J. Pérez-
Elortondo, N. Aldai 
TITULO: Development of references for sensory evaluation of lamb meat 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre 
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CONGRESO: 6th European Conference on Sensory and Consumer Research. A sense of 
life – EUROSENSE 2014 
PUBLICACIÓN: Elsevier 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Copenhagen (Denmark) 
AÑO: 2014 

AUTORES: M. Ojeda, I. Etaio, M.P.F. Gil, M. Albisu, J. Salmerón, F.J. Pérez-Elortondo 
TITULO: Is the check-all-that-apply (CATA) appropriate to differentiate among meat 
products by consumers and to explain the liking? 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre 
CONGRESO: 6th European Conference on Sensory and Consumer Research. A sense of 
life – EUROSENSE 2014 
PUBLICACIÓN: Elsevier 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Copenhagen (Denmark) 
AÑO: 2014 

AUTORES: Zannoni, M. and Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Organization and activities of the Working Group “Protected Designation of 
Origin” of the European Sensory Science Society  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre 
CONGRESO: 6th European Conference on Sensory and Consumer Research. A sense of 
life – EUROSENSE 2014 
PUBLICACIÓN: Elsevier 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Copenhagen (Denmark) 
AÑO: 2014 

 
AUTORES: A.I. Nájera, M.A. Bustamante, M. Albisu, I. Valdivielso, G. Amores, L. 
Zabaleta, J. C. Ruiz de Gordoa, F. J. Pérez-Elortondo, M. Virto, J. Arranz, L. J. Barron, M. 
de Renobales, N. Mandaluniz 

TITULO: Feeding rapeseed oilcake to sheep improves nutritional quality of Idiazabal 
cheese. 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre 
CONGRESO: 14ª Jornadas de análisis instrumental (JAI) 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Barcelona  
AÑO: 2014 

AUTORES: V.M. Rodríguez, J.R. Mauleón, I. Etaio, O. Martínez, A. Perales, G. Aizpuru, L. 
Cassetti, F.J. Pérez-Elortondo, F. Gómez Pérez de mendiola, M.P. Portillo 
TITULO: Programa de fomento del consumo de fruta y verdura en la población infantil 
de Vitoria-Gasteiz (Fase I) 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: Congreso Promoción de la Salud. Innovando para unos entornos y 
políticas públicas más saludables 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Bilbao  
AÑO: 2015 

AUTORES: M. Ojeda, I. Etaio, L. Guerrero, M.P. Fernández-Gil, F.J. Pérez-Elortondo 
TITULO: Does consumers’ liking for a PDO cheese fit with sensory quality scores 
assessed by a trained panel? 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
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CONGRESO: 11th Pangborn Sensory Science Symposium 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Gothenburg (Sweden)  
AÑO: 2015 

AUTORES: Gomis-Bellmunt, A., Claret, A., Calaf-Vidales, E., Lazo, O., Pérez-Elortondo, 
F.J. y Guerrero, L.   
TITULO: Evaluación sensorial de vinos DOP: selección de catadores 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: I Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Ciudad Real, España  
AÑO: 2015 

AUTORES: Etaio, I., Bravo-Lamas, L., Belaunzaran, X., Pérez-Elortondo, F.J., Aldai, N.  
TITULO: ¿Es diferente el cordero comercializado como “lechal”? Estudio sensorial de 
muestras de la CAPV y Navarra 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: I Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Ciudad Real, España  
AÑO: 2015 

AUTORES: Fernández Gil, P., Ojeda, M., Etaio, I. y Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Influencia de la información en la aceptabilidad visual y en boca de la 
manzana 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: I Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Ciudad Real, España  
AÑO: 2015 

AUTORES: Ojeda, M., Etaio, I., Valentin, D., Dacremont, C., Zannoni, M., Tupasela, T., 
Lilleberg, L. y Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: ¿La aceptabilidad determina la calidad sensorial percibida por los 
consumidores? Estudio europeo con quesos con DOP y sin DOP 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: I Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Ciudad Real, España  
AÑO: 2015 

AUTORES: Ojeda, M., Fernández Gil, P., Etaio, I. y Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: ¿La selección de descriptores sensoriales por consumidores permite 
diferenciar sensorialmente variedades de manzana? 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: I Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Ciudad Real, España  
AÑO: 2015 

AUTORES: Pérez-Elortondo, FJ. 
CONGRESO: I Congreso AEPAS  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comité científico 
PUBLICACION: Asociación Española de Profesionales de Análisis Sensorial (AEPAS)  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Ciudad Real (Castilla la Mancha)     

AÑO: 2015 
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AUTORES: Ojeda, M., Etaio, I., Valentin, D., Dacremont, C., Zannoni, M., Tupasela, T., 
Lilleberg, L. and Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Effect of consumer origin on quality perception on PDO and non-PDO cheeses 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: VII European Conference on Sensory and Consumer Research  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Dijon, Francia  
AÑO: 2016 

AUTORES: Etaio, I., Fernández-Gil, M.P., Ojeda, M. and Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Sensory drivers determining consumer liking for breads made with wheat 
flours of different extraction level 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: VII European Conference on Sensory and Consumer Research 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Dijon, Francia  
AÑO: 2016 

AUTORES: Zannoni, M., Pérez-Elortondo, F.J., Maitre, I. and Symoneaux, R. 
TITULO: Sensory analysis for oficial evaluation of protected designation of origin 
products: Results of European survey 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación libre  
CONGRESO: VII European Conference on Sensory and Consumer Research 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Dijon, Francia  
AÑO: 2016 

AUTORES: Pérez-Elortondo, FJ. 
CONGRESO: VII European Conference on Sensory and Consumer Research  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comité científico 
PUBLICACION: Elsevier  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Dijon (Francia)     

AÑO: 2016 

AUTORES: Pérez-Elortondo, FJ. 
CONGRESO: II Congreso AEPAS  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comité científico 
PUBLICACION: Asociación Española de Profesionales de Análisis Sensorial (AEPAS)  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Valencia (España)     

AÑO: 2017 

AUTORES: Fernández-Gil, M. P., Etaio, I., Ojeda, M., Pérez-Elortondo, F. J. 
TITULO: Caracterización sensorial de aceite de oliva de Rioja Alavesa  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación oral  
CONGRESO: II Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Valencia, España  
AÑO: 2017 

AUTORES: Etaio, I., Fernández-Gil, M. P., Ojeda, M., Pérez-Elortondo, F. J. 
TITULO: Estudio de aceptabilidad de panes elaborados mayoritariamente con cereal 
alavés e influencia del grado de extracción de la harina 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación oral  
CONGRESO: II Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Valencia, España  



67 

 

AÑO: 2017 

AUTORES: Ojeda, M., Etaio, I., Fernández-Gil, M. P., Pérez-Elortondo, F. J. 
TITULO: Caracterización sensorial de panes elaborados con distinto grado de 
extracción  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación póster  
CONGRESO: II Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Valencia, España  
AÑO: 2017 

AUTORES: Gomis-Bellmunt, A., Ledesma, R., Claret, A., Lazo, O., Pérez-Elortondo F. J., 
Guerrero, L. 
TITULO: Aplicación del Napping® en la selección de referencias durante el 
entrenamiento de un panel sensorial  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación oral  
CONGRESO: II Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Valencia, España  
AÑO: 2017 

AUTORES: Ojeda, M.; Etaio, I.; Fernández, M.P. y Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Seguimiento de evaluadores y control de calidad de ensayos sensoriales que 
incluyen identificación de características / descriptores sensoriales. 
CONGRESO: IBEROLAB. VIII Congreso virtual iberoamericano sobre gestión de calidad 
en laboratorios 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: ON LINE 
AÑO: 2017    

AUTORES: Diez-Ozaeta, I., Amárita, F., Pérez-Elortondo, F.J., Rainieri, S.  
TITULO: Detección de aminas biógenas y su relación con la microobiota indígena en 
vinos de la Rioja Alavesa 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación oral 
CONGRESO: XXI Congreso Nacional de microbiología de los alimentos  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Tarragona 
AÑO: 2018 

AUTORES: Pérez-Elortondo, FJ. 
CONGRESO: VIII European Conference on Sensory and Consumer Research  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comité científico 
PUBLICACION: Elsevier  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Verona (Italia)     

AÑO: 2018 

AUTORES: Etaio, I., Lacuesta, M., Ojeda, M., Fernández-Gil, M. P., Pérez-Elortondo, F. J. 
TITULO: Study of the appearance acceptability and related drivers in Eusko Label 
tomatoes under different ripening-storage conditions 

TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación póster  
CONGRESO: VIII European Conference on Sensory and Consumer Research  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Verona, Italia  
AÑO: 2018 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J., Lacuesta, M., Ojeda, M., Fernández-Gil, M. P., Etaio, I. 
TITULO: Study of the in-mouth acceptability and related drivers in Eusko Label 
tomatoes under different ripening-storage conditions 
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TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación póster  
CONGRESO: VIII European Conference on Sensory and Consumer Research  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Verona, Italia  
AÑO: 2018 

AUTORES: Zannoni, M. & Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: A proposal for the structure of a guideline for sensory analysis of PDOs food 
products and wines 

TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación póster  
CONGRESO: VIII European Conference on Sensory and Consumer Research  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Verona, Italia  
AÑO: 2018 

AUTORES: Ojeda. M., Etaio, I., Valentin, D., Dacremont, C., Zannoni, M., Tupasela, T., 
Lilleberg, L., Pérez Elortondo, F.J. 
TITULO: Do people with knowledge of cheese perceive PDO cheeses as better in 
sensory quality than nonPDO cheeses? A study in four European countries 

TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación póster  
CONGRESO: VIII European Conference on Sensory and Consumer Research  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Verona, Italia  
AÑO: 2018 

AUTORES: Pérez-Elortondo, FJ. 
CONGRESO: International congress on grapes and wines sciences 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comité científico 
PUBLICACION: Instituto de Ciencias de la Vid y el Vino (ICVV) 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Logroño    

AÑO: 2018 

AUTORES: Diez-Ozaeta, I., Amárita, F., Pérez-Elortondo, F.J., Rainieri, S.  
TITULO: Biogenic amines and ethyl carbamate precursor’s production by indigenous 
lactic acid bacteria from Rioja Alavesa red wines 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación oral 
CONGRESO: International congress on grapes and wines sciences  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Logroño 
AÑO: 2018 

AUTORES: Diez-Ozaeta, I., Amárita, F., Pérez-Elortondo, F.J., Rainieri, S.  
TITULO: Indigenous lactic acid bacteria population found in Rioja Alavesa red wines 
fermentations and their ability to produce biogenic amines and ethyl carbamate 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación oral 
CONGRESO: Macrowine 2018  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Zaragoza 
AÑO: 2018 

AUTORES: Pérez-Elortondo, FJ. 
CONGRESO: III Congreso AEPAS  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Presidente Comité Organizador y Comité científico, 
Moderador Sesión “Calidad Alimentaria” (1 plenaria, 4 orales y 6 presentaciones 
flash) 
PUBLICACION: Asociación Española de Profesionales de Análisis Sensorial (AEPAS)  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Donostia-San Sebastián    
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AÑO: 2019 

AUTORES: Ojeda, M., Lacuesta, M., Pérez-Elortondo, F. J., Fernández-Gil, M. y Etaio, I., 
P.  
TITULO: Estudio de la aceptabilidad del olor/aroma, sabor y textura de tomates 
comercializados en Vitoria-Gasteiz y de las características determinantes de la misma  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación flash  
CONGRESO: III Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Donostia-San Sebastián  
AÑO: 2019 

AUTORES: Gomis-Bellmunt, A., Callen, A., Sánchez, A., Claret, A., Pérez-Elortondo, F. J., 
y Guerrero, L.  
TITULO: Selección de catadores: relación entre su capacidad de evaluación inicial y su 
desempeño tras el entrenamiento 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación flash  
CONGRESO: III Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Donostia-San Sebastián  
AÑO: 2019 

AUTORES: Etaio, I., Del-Canto, A., Pérez-Elortondo, F. J., Alcolea, C.M., Tierno, R., 
Ojeda, M. y Lacuesta, M.  
TITULO: Estudio de la aceptabilidad en boca de alubias alavesas y de las características 
determinantes de la misma 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación póster  
CONGRESO: III Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Donostia-San Sebastián  
AÑO: 2019 

AUTORES: Fernández-Gil, M.P., Lacuesta, M., Pérez-Elortondo, F. J., Ojeda, M. y Etaio, 
I. 
TITULO: Estudio de la aceptabilidad de la apariencia de tomates comercializados en 
Vitoria-Gasteiz y de las características determinantes de la misma  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Comunicación flash  
CONGRESO: III Congreso AEPAS 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Donostia-San Sebastián  
AÑO: 2019 
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PONENCIAS y CURSOS IMPARTIDOS Y RECIBIDOS 
 

 
PONENCIAS 
 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Design of a specific starter culture for Idiazábal cheese 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: Congress on the impact of biotechnologies on the economic development 
of the regions of Southern Atlantic Europe 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Parque Tecnológico de Zamudio, Bizkaia 
AÑO: 1995 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Análisis sensorial en quesos con Denominación de Origen 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: XV Jornadas Lactológicas sobre Innovación Tecnológica y Análisis Sensorial 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Santander   
AÑO: 1999 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Sistema de Gestión de la Certificación en la DOP Queso Idiazábal 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: Il controllo dei formaggi a Denominaciones d’Origine Protetta in Europa: 
Esperienze a confronto 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Regio Emilia, Italia   
AÑO: 2002 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Sistemas de Control y Pago de la Leche 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: CIHEAM – Centro Internacional de Altos Estudios Agronómicos 
Mediterráneos: “Valorización de productos lácteos de ovinos y caprinos en el Área 
Mediterránez. Tecnologías Actuales y perspectivas de mercado”. 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: UPNA, Pamplona  
AÑO: 2005 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Gestión de la Calidad en productos lácteos 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: CIHEAM – Centro Internacional de Altos Estudios Agronómicos 
Mediterráneos: “Valorización de productos lácteos de ovinos y caprinos en el Área 
Mediterránez. Tecnologías Actuales y perspectivas de mercado”. 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: UPNA, Pamplona  
AÑO: 2005 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Comité de Cata del Queso Idiazabal 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: Congreso Internacional del Queso – Comité Plenario de las Villas Europeas 
del Queso 
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PUBLICACIÓN: Actas de Congreso 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Ordizia, Guipúzcoa  
AÑO: 2005 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. y Molina, M. 
TITULO: Quesos de España. Características diferenciadoras. Queso Denominación de 
Origen Idiazabal. 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: CYTALIA XI, Congreso Anual en Ciencia y Tecnología de los Alimentos 
PUBLICACIÓN: Actas de Congreso 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Madrid, España  
AÑO: 2006 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: Calidad de leche y productos lácteos. Trazabilidad. 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: CIHEAM – Centro Internacional de Altos Estudios Agronómicos 
Mediterráneos: “Valorización de productos lácteos de ovinos y caprinos en el Área 
Mediterránez. Tecnologías Actuales y perspectivas de mercado”. 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Granja Modelo de Arkaute, Alava   
AÑO: 2007 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. y Zannoni, M. 
TITULO: Ensayo organolépticos de intercomparación Parmigiano-Reggiano e Idiazabal. 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: I International Parmigiano-Reggiano / Idiazabal Cheese Conference: two 
designations of origin 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Guggenheim Bilbao Museum, Bilbao, España  
AÑO: 2007 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Raw milk cheeses in Europe 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Profesor invitado 
CONGRESO: Universidad de Vermont, USA 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Burlington, Vermont State, USA  
AÑO: 2007 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Spanish cheesmaking (Curso de formación para la recuperación de quesos 
artesanos) 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Profesor invitado 
CONGRESO: Universidad de Vermont 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Burlington, Vermont State, USA  
AÑO: 2007 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Research taste as an instrument for brand protection 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: Convención Internacional de los Laboratorios holandeses Katwijk Farma 
(multinacional APOTEX). Organizado por el departamento municipal de Congresos y 
Turismo del Ayuntamiento de Vitoria-Gasteiz  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Facultad de Farmacia, España  
AÑO: 2008 



72 

 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Análisis sensorial de los alimentos 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: Jornada técnica para industrias alimentarias de análisis sensorial 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Markina-Xemein, España  
AÑO: 2009 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Cata comentada de queso y vino (DO Idiazabal y ABRA) 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: LURRAMA, La ferme Pays Basque 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Baiona (Francia) 
AÑO: 2009 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Presentación del congreso 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia  
CONGRESO: IV European Conference on Sensory and Consumer Research  
“A Sense of Quality”  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Vitoria-Gasteiz, España  
AÑO: 2010 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: “Análisis sensorial descriptivo” y “Análisis sensorial hedónico” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente  
CONGRESO: Curso formación auditores jefe en análisis sensorial. 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Madrid, España  
AÑO: 2010 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: La acreditación de laboratorios sensoriales  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente (y Vicepesidente y miembro de la Junta). 
CONGRESO: I Asamblea Ordinaria de la Asociación Española de Profesionales del 
Análisis Sensorial.  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Vitoria-Gasteiz, España  
AÑO: 2011 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: Adecuación de las enseñanzas universitarias al espacio europeo de educación 
superior: balance del master en enología innovadora.  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente 
CONGRESO: Congreso Nacional “El vino y la alimentación en los albores del siglo XXI”.  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Logroño, España  
AÑO: 2011 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: “Acreditación de laboratorios de análisis sensorial” y “Desarrollo 
metodológico para el control de calidad sensorial de productos DOP”.  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente (Short course ERASMUS) 
CONGRESO: Master en Innovación y Calidad de productos alimentarios. Escuela 
superior Agraria de Castelo Branco  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Logroño, España  
AÑO: 2011 
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AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  
TITULO: An employ of sensory analysis in PDO control; the case of Idiazabal cheese.  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente  
CONGRESO: First PDO Seminar of the European Sensory Science Society (Working 
Group PDO Products)  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Bern, Suiza  
AÑO: 2012 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.  & Dominique Valentin 
TITULO: What can sensory analysis of PDO products do for consumers?  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente  
CONGRESO: Mini Symposium European Sensory Science Society PDO Working Group 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Vienna, Austria  
AÑO: 2014 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.   
TITULO: Análisis sensorial y Denominaciones de Origen Protegidas  
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente  
CONGRESO: Jornadas Técnicas de la VI Asamblea General de la Asociación Origen 
España 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Almagro, España  
AÑO: 2014 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.   
TITULO: Análisis sensorial de quesos: el caso del Idiazabal DOP 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente  
CONGRESO: 20ª Fira de Formatges Artesans del Pirineu. Jornada Técnica: per què ens 
agraden tant els formatges? El valor sensorial  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: La Seu d’Urgell, España  
AÑO: 2014 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.   
TITULO: “Pruebas descriptivas (generación y selección de descriptores de textura y 
olfato-gustativos)” “Elaboración de perfiles sensoriales)” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente  
CONGRESO: Curso entre AEPAS (Asociación de profesionales de Análisis Sensorial) y el 
Basque Culinary Center: “Introducción al análisis sensorial de Alimentos”  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Donostia/San Sebastián, España  
AÑO: 2014 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.   
TITULO: “Papel del Comité de Cata en los productos tradicionales” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente  
CONGRESO: Aula de Cultura Alimentaria “Germán Arrien” (Slow Food, Cofradía Vasca 
de Gastroomía y Kutxa). 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Donostia/San Sebastián, España  
AÑO: 2015 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.   
TITULO: “Papel del Comité de Cata en los productos tradicionales” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente  
CONGRESO: Aula de Cultura Alimentaria “A orillas del Ebro” (Slow Food Zaragoza). 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: zaragoza, España  
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AÑO: 2015 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J.   
TITULO: “First results survey methods and accreditation (Spain)” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponente  
CONGRESO: European Sensory Science Society WG PDO 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Roma, Italia  
AÑO: 2015 

AUTORES: L.J.R. Barron y Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: “Technical visit: artisanal dairy factories” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: CIHEAM – Centro Internacional de Altos Estudios Agronómicos 
Mediterráneos: “Valorización de productos lácteos de ovinos y caprinos en el Área 
Mediterránez. Tecnologías Actuales y perspectivas de mercado”. 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: UPV/EHU, Lascaray Ikergunea, Vitoria   
AÑO: 2017 

AUTORES: L.J.R. Barron y Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: “Technical visit: industrial dairy factories” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: CIHEAM – Centro Internacional de Altos Estudios Agronómicos 
Mediterráneos: “Valorización de productos lácteos de ovinos y caprinos en el Área 
Mediterránez. Tecnologías Actuales y perspectivas de mercado”. 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: UPV/EHU, Lascaray Ikergunea, Vitoria   
AÑO: 2017 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: “HACCP case study – presentation of results” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
CONGRESO: CIHEAM – Centro Internacional de Altos Estudios Agronómicos 
Mediterráneos: “Valorización de productos lácteos de ovinos y caprinos en el Área 
Mediterránez. Tecnologías Actuales y perspectivas de mercado”. 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: UPV/EHU, Lascaray Ikergunea, Vitoria   
AÑO: 2017 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J., Jourdes, M., Marín, R. 
TITULO: “Enfoque metodológico para la caracterización fisicoquímica y sensorial de un 
vino procedente de una región de producción” 
CONGRESO: Seminario de clausura proyecto Euskadi Vin Aquitania (Encuentro 
Profesional Vitivinícola) 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: St Etienne de Baïgorry, Francia   
AÑO: 2017 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: “Metodiche di analisi sensoriale per le D.O. in Spagna” 
CONGRESO: Symposium organizado por el Organismo Controllo Qualità Produzioni 
Regolamentate italiano, titulado “Sensory analysis and certification of Designation of 
Origin products between Europe and Italy: methods and perspectives” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Reggio Emilia, Italy   
AÑO: 2017 



75 

 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J., Etaio, I., Maitre, I., Symoneaux, R., Coulon-Leroy, 
Cécile, Zannoni, M. 
TITULO: “Sensory methods for official control of PDOs in Spain, France and Italy” 
CONGRESO: E3S PDO WG WORKSHOP 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitado 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: París, Francia    
AÑO: 2017 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: “EVA – Euskadi Vin Aquitaine” 
CONGRESO: Bordeaux-Euskampus Suymposium 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Coordinador Workshop EVA y Ponencia final en sesión 
plenaria (Presentación del desarrollo y conclusiones del Workshop EVA) 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Bordeaux, Francia    
AÑO: 2017 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: “Los paneles expertos de Cata como herramienta para la caracterización y 
control” 
CONGRESO: Jornada de Transferencia de Tecnología CNTA: “Diferenciación objetiva: 
Un nuevo horizonte para la competitividad de la industria agroalimentaria” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitada 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: San Adrián, España    
AÑO: 2017 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: “Problemática del control sensorial de los productos DOP en Europa” 
CONGRESO: Encuentros de la tradición y la innovación II. Factores de valorización del 
sector vitivinícola (Cursos de Verano Universidad de Burgos) 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitada 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Aranda de Duero, España    
AÑO: 2018 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: “La armonización del control sensorial de los productos DOP: una asignatura 
pendiente” 
CONGRESO: Seminario Instituto de Ciencias de la Vid y del Vino (ICVV) 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Ponencia invitada 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Logroño, España    
AÑO: 2018 

AUTORES: Pérez-Elortondo, F.J. 
TITULO: “Análisis sensorial de vinos bajo norma 17025” 
CONGRESO: Proyecto “Desarrolllo de herramientas analíticas para la normalización del 
análisis sensorial realizado por los comités de cata de vinos del as DOP de Castilla y 
León” 
TIPO DE PARTICIPACIÓN: Profesor invitado 
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Valladolid, España    
AÑO: 2018 
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TESIS DOCTORALES DIRIGIDAS 

 
 

TITULO: Aplicaciones del análisis sensorial en la caracterización de distintas variedades 
de queso. 
DOCTORANDO: Pedro Bárcenas Eguia 
UNIVERSIDAD: Universidad del País Vasco / Euskal Herriko Unibersitatea 
FACULTAD/ESCUELA: Farmacia 
AÑO: 1999   CALIFICACION: Sobresaliente Cum Laude 

TITULO: Autocontrol de la calidad del queso maduro elaborado a partir de leche cruda 
de oveja 
DOCTORANDO: Mirian Molina Mestanza 
UNIVERSIDAD: Universidad del País Vasco / Euskal Herriko Unibersitatea 
FACULTAD/ESCUELA: Farmacia 
AÑO: 1999   CALIFICACION: Sobresaliente Cum Laude 

TITULO: El análisis de imágenes en la calidad sensorial del queso de oveja. Aspectos 
tecnológicos, microbiológicos y fisicoquímicos 
DOCTORANDO: Cristian Eduardo Flanagan 
UNIVERSIDAD: Universidad del País Vasco / Euskal Herriko Unibersitatea 
FACULTAD/ESCUELA: Farmacia 
AÑO: 2004   CALIFICACION: Sobresaliente Cum Laude 

TITULO: Análisis sensorial del vino tinto joven de Rioja Alavesa: descripción y 
evaluación de la calidad 
DOCTORANDO: Iñaki Etaio Alonso 
UNIVERSIDAD: Universidad del País Vasco / Euskal Herriko Unibersitatea 
FACULTAD/ESCUELA: Farmacia 
AÑO: 2009   CALIFICACION: Sobresaliente Cum Laude 

TITULO: Desarrollo de una metodología estándar para la formación de un panel de 
catadores de vinos con Denominación de Origen acrditable mediante norma ISO 
17025 
DOCTORANDO: Anna Gomis Bellmunt 
UNIVERSIDAD: Universidad del País Vasco / Euskal Herriko Unibersitatea 
FACULTAD/ESCUELA: Farmacia 
AÑO: en curso CALIFICACION:  

TITULO: Enfoque múltiple sobre la calidad sensorial del queso DOP Idiazabal 
DOCTORANDO: Mónica Ojeda Atxiaga 
UNIVERSIDAD: Universidad del País Vasco / Euskal Herriko Unibersitatea 
FACULTAD/ESCUELA: Farmacia 
AÑO: en curso  CALIFICACION:  
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PARTICIPACIÓN EN COMITES Y REPRESENTACIONES INTERNACIONALES 
 
TITULO DEL COMITE: Representante Nacional de España en la Acción COST95 
ENTIDAD DE LA QUE DEPENDE: Secretaría General del Plan Nacional de I+D – 
Vicesecretaría para la Coordinación Científica Internacional – Coordinación Nacional 
COST 
TEMA: Coordinación de la acción titulada: “Mejora de la calidad de la producción de 
quesos elaborados a partir de leche cruda” 
FECHA: Desde: 01/01/95 hasta: 31/12/98 

 
 

EXPERIENCIA EN ORGANIZACIÓN DE ACTIVIDADES DE I+D 
 
TITULO: 2nd plenary meeting “The influence of native Flora on the characteristics of 
cheeses (AOP) made from raw milk (AIR nº3-CT94-2039)” joint meeting with COST95 
Action. 
TIPO DE ACTIVIDAD: Coordinador encuentro en Granja Modelo de Arkaute (Vitoria, 
España) 
FECHA: Del 30 de noviembre al 2 de diciembre de 1995 

TITULO DEL COMITE: Asesor Técnico del Consejo Regulador de la Denominación de 
Origen Queso Idiazábal 
ENTIDAD DE LA QUE DEPENDE: Consejo Regulador de la Denominación de Origen 
Queso Idiazábal 
TEMA: Participación en reuniones del Consejo y Miembro del Comité Consultivo  
FECHA: Desde el 28 de febrero de 1997 (hasta la actualidad ininterrumpidamente) 

TITULO: IV European Conference on Sensory and Consumer Research “A Sense of 
Quality”  
TIPO DE ACTIVIDAD: Coordinador, Comité Cientifico y Comité Organizador  
LUGAR DE CELEBRACIÓN: Vitoria-Gasteiz, España  
AÑO: Del 5 al 8 de septiembre de 2010 
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OTROS MÉRITOS O ACLARACIONES QUE SE DESEE HACER CONSTAR 
 
 
- DIRECTOR DEL LABORATORIO DE ANÁLISIS SENSORIAL DE LA UPV/EHU (LASEHU) 

http://www.ehu.es/SGIker/es/lasehu/contacto.php 
ALCANCE DE ACREDITACION: Sensorial de Queso Idiazabal y vino tinto joven de Rioja Alavesa. 
LUGAR: Centro de Investigación Lascaray Ikergunea 
ENTIDAD ACREDITADORA: Entidad Nacional de Acreditación (ENAC) 

(http://www.enac.es/html/anx/le/UPV_EHU_LE1020_REV1.pdf). 
FECHA CONCESION ACREDITACIÓN: 2005 (alcance queso Idiazabal) 
FECHAS AMPLIACION DE ALCANCE:  

- 2008 (ampliación de alcance a vino tinto joven de Rioja Alavesa) 
- 2017 (ampliación a txakoli blanco de las DOPs Bizakai, Getaria y Alava 

 

 
- PREMIO FELIX MOCOROA DE INVESTIGACION EN ALIMENTACION VASCA 1995-1996. 
 

 
- MIEMBRO DEL COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE AENOR "ANÁLISIS 
SENSORIAL"/AEN/CTN 87. DESDE 2005 HASTA LA ACTUALIDAD. EN VIGOR. 
 

 
- EXPERTO TECNICO DE LA ENTIDAD NACIONAL DE ACREDITACION (ENAC). DESDE 2006 
HASTA 2016.  
 

 
- AUDITOR TECNICO DE ENAC (ENTIDAD NACIONAL DE ACREDITACION). DESDE 2017 HASTA 
LA ACTUALIDAD.  
 

 
- VICEPRESIDENTE DE LA ASOCIACIÓN ESPAÑOLA DE PROFESIONALES DE ANÁLISIS 
SENSORIAL (AEPAS), 2010-2013.  http://www.aepas.es/ CONSTITUÍDA EN EL PALACIO 
EUROPA DE VITORIA-GASTEIZ EN SEPTIEMBRE DE 2010 (TRAS FINALIZACIÓN DEL CONGRESO 
“EUROSENSE”). 
 
- PRESIDENTE DE AEPAS, 2013-2019. 
 

 
- AEPAS MEMBER OF THE EUROPEAN SENSORY SCIENCE SOCIETY (E3S), CONSTITUÍDA EN 
FLORENCIA EN MAYO DE 2011. DESDE 2011 HASTA LA ACTUALIDAD. EN VIGOR.  
http://www.e3sensory.eu/ 
 

 
- EDITORIAL BOARD EN REVISTAS INDEXADAS EN JCR 

Journal Sensory Studies  
 

 
- RECENSOR DE TRABAJOS DE INVESTIGACIÓN EN REVISTAS INDEXADAS EN JCR: 

Food Quality and Preference 

http://www.enac.es/html/anx/le/UPV_EHU_LE1020_REV1.pdf
http://www.aepas.es/
http://www.e3sensory.eu/
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International Dairy Journal 
International Journal of Food Science and Technology 
Journal of the Science of Food and Agriculture 
Italian Journal of Food Science 
Spanish Journal of Agricultural Research 
International Journal of Gastronomy and Food Science 
Food Research International 
 
 

ACTIVIDADES DE DIFUSIÓN UNIVERSITARIA 

 

- COORDINADOR DEL STAND TEMÁTICO “AREA DE LOS SENTIDOS” EN 8 EDICIONES DE LA 
SEMANA DE LA CIENCIA DE LA UPV/EHU. DE LA EDICIÓN VIII (2008) A LA XVIII (2018), 
ININTERRUMPIDAMENTE. CAMPUS ARABA. VITORIA-GASTEIZ (ARABA). 

 
 

ACTIVIDADES DOCENTES Y DE GESTIÓN UNIVERSITARIA 

 
GESTIÓN MASTERES: 
 
- RESPONSABLE DEL MASTER OFICIAL EN “ENOLOGÍA INNOVADORA” DE LA UPV/EHU. DESDE 
EL 3 DE SEPTIEMBRE DE 2009 HASTA LA ACTUALIDAD.  
 
 
 

 


